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便利な機能はそのままで、清掃性と安全性アップ！！
ヘルメス(NAS-330),ヘルメスA(NAS-330A),ヘルメスL(NAS-350)の特長

簡単に丸刃から肉箱を離せて、清掃がしやすくなりました

凹凸が少ない構造の為清掃が簡単

肉箱を丸刃から離せるクリーン構造！(特許取得)
肉箱を、簡単操作で丸刃面から大きく引き離すことができ、大きな空間でとても
清掃がしやすく非常に衛生的です。

清掃が簡単なフラット構造
凹凸の少ないシンプルな設計により、楽 と々清掃ができ、とても衛生的です。

まな板の着脱が簡単で衛生的
構造の大幅な見直しを行い、まな板が簡単に着脱できるようになったことで、まな
板自身を清掃できるようになり、とても衛生的です。

肉送りコンベヤの着脱が簡単で衛生的
コンベヤはカセット式で着脱が容易で、使用後の分解洗浄が簡単です。
ドリップや肉カスが溜まらず衛生的です。
またベルトコンベヤは軽量で伸縮のないウレタンベルト(抗菌タイプ)を採用。
もちろん肉の空スベリもありません。

清掃時も安全！丸刃安全カバー付き
清掃時に万が一の場合でも、安全に作業者を守る丸刃安全カバーを標準装備。

商品取り出し口、周辺カバーに安全センサー装備！
商品取り出し口、周辺カバーに安全センサーを搭載し、万が一の誤作動に対して
も機械を動作させないセーフティーインターロック方式を採用。
作業者の安全を守ります。

■外観寸法図 ( 単位：mm)
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■ 仕 様
NAS-330ANAS-330 NAS-350

機 械 寸 法 幅1,052×奥行1,137×高1,470mm
機 械 重 量 322kg 342kg395kg

使用電源設備 三相200V 50Hz/60Hz 15A以上

850W/820W   (50Hz/60Hz   無負荷)

モーター容量
肉箱用 0.75kw 1基
丸刃用 0.4kw 1基

肉箱変速方式
定格消費電力

インバータ制御

スライス能力 35～65枚/分 35～65枚/分35～75枚/分

スライス厚み

最大肉積載量

(0)～20mm

-2～+5℃

スライス可能寸法

スライス適応温度

幅330×高185×長710mm 幅350×高185×長710mm

23kg/回 25kg/回

丸 刃 直 径 φ390mm
＊本仕様は製品改良のため予告なく変更することがあります。

肉送りコンベヤ・まな板は着脱式

丸刃安全カバーは標準装備 作業者の安全を守る安全センサ搭載
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