
日時： ２０１１年４月６日（水）～８日（金）
１０：００～１７：００

場所： 東京ビッグサイト 東１～３ホール
（弊社ブース 東３ホール３Ｇ－２３）

交通： ゆりかもめ「国際展示場正門」徒歩５分
りんかい線「国際展示場」徒歩１０分

開 催 概 要

同 時 開 催

｢｢｢｢生鮮プロセスセンター生鮮プロセスセンター生鮮プロセスセンター生鮮プロセスセンター｣｣｣｣
研 究 セ ミ ナ ー 開 催 の ご 案 内研 究 セ ミ ナ ー 開 催 の ご 案 内研 究 セ ミ ナ ー 開 催 の ご 案 内研 究 セ ミ ナ ー 開 催 の ご 案 内

多店舗チェーンストア様を対象とした経営戦略セミナー多店舗チェーンストア様を対象とした経営戦略セミナー多店舗チェーンストア様を対象とした経営戦略セミナー多店舗チェーンストア様を対象とした経営戦略セミナー

参加参加参加参加

無料無料無料無料

<PC<PC<PC<PC論論論論>>>>センターを造る目的と、その戦略センターを造る目的と、その戦略センターを造る目的と、その戦略センターを造る目的と、その戦略

PCPCPCPCで失敗しないための、その戦略。で失敗しないための、その戦略。で失敗しないための、その戦略。で失敗しないための、その戦略。

多くの企業がPCに取り組む中、成功してい
る企業・失敗している企業の両者の違いは
何か。講師が指導した企業の成功例を基に、
成功するための戦略を伝授する。

<<<<実例実例実例実例>>>>小規模精肉小規模精肉小規模精肉小規模精肉プロセスセンターのプロセスセンターのプロセスセンターのプロセスセンターの採算性採算性採算性採算性

15,00015,00015,00015,000パックでも、採算は取れる！パックでも、採算は取れる！パックでも、採算は取れる！パックでも、採算は取れる！

＜講師＞＜講師＞＜講師＞＜講師＞ 金治金治金治金治 達雄達雄達雄達雄 氏氏氏氏
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会場会場会場会場 東京ビッグサイト東館３ホール東京ビッグサイト東館３ホール東京ビッグサイト東館３ホール東京ビッグサイト東館３ホール2F2F2F2F 東東東東3333商談室（商談室（商談室（商談室（3333））））
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展示会出展のご案内展示会出展のご案内展示会出展のご案内展示会出展のご案内

２ ０２ ０２ ０２ ０ 1 11 11 11 1 年 ４ 月 ６ 日 ～ ８ 日年 ４ 月 ６ 日 ～ ８ 日年 ４ 月 ６ 日 ～ ８ 日年 ４ 月 ６ 日 ～ ８ 日
東京ビックサイト東３ホール東京ビックサイト東３ホール東京ビックサイト東３ホール東京ビックサイト東３ホール ブース番号３Ｇ－２３ブース番号３Ｇ－２３ブース番号３Ｇ－２３ブース番号３Ｇ－２３

<<<<実例実例実例実例>>>>小規模精肉小規模精肉小規模精肉小規模精肉プロセスセンターのプロセスセンターのプロセスセンターのプロセスセンターの採算性採算性採算性採算性

これまでPCは｢製造パック数が膨大でない
と採算が取れない｣と言われてきたが、講師
の指導により生産性が大幅に改善したある
企業の実例を基に、小規模PCの採算性を検
証する。

＜講師＞＜講師＞＜講師＞＜講師＞ 木村木村木村木村 哲郎哲郎哲郎哲郎 氏氏氏氏
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以下欄にご記入の上、以下欄にご記入の上、以下欄にご記入の上、以下欄にご記入の上、FAXFAXFAXFAXにてにてにてにてお申し込み下さい。お申し込み下さい。お申し込み下さい。お申し込み下さい。

＜申込＜申込＜申込＜申込FAX:FAX:FAX:FAX: 045045045045----594594594594----4488448844884488＞＞＞＞

貴社名：

住所：

電話番号：

部署/役職名：

御芳名：



ご挨拶

拝啓 貴社ますますご清祥のこととお喜び申し上げます。平素は

格別のご高配を賜り、厚くお礼申し上げます。

さて、来る２０11年４月6日～8日に東京ビッグサイトにて、食

肉産業展２０11が開催されます。

弊社では、全国のお客様にご好評いただいておりますベンディ

ングスライサー「ＡｔｏＺ」「ＡｔｏＸ」を、搬送コンベアと包

装値付機と組み合わせし、ミニシステムを実演展示させていただ

き、機器の実演とセミナーを通じて、お客様の「商品力アップ」、

「他社との差別化」、「オペレーションの効率化」をご提案して

まいります。 折 曲 げ ＋ 整 列 ス ラ イ サ ー

誰でもすぐにプロの盛り付けが可能

ロ ス を 極 限 ま で 減 少

究 極 の 歩 留 ア ッ プ を 実 現

出展商品のご案内

チ ョ ッ パ ー の 代 名 詞
みなさまから愛されるベストセラー

Butcher mark Ⅱ

ご多忙中とは存じますが、ぜひご来場いただき、弊社ブースに

お立ち寄りくださいますよう、何卒お願い申し上げます。

株式会社平井カンパニーでは、「お客様に役に立ちたい」とい

う使命感のもと、これからも「お客様のグッドパートナー」を目

指してまいります。今後ともご指導ご鞭撻のほど、お願い申し上

げます。

敬具

スライスした肉を自動で折りたたみ、コンベア上スライスした肉を自動で折りたたみ、コンベア上スライスした肉を自動で折りたたみ、コンベア上スライスした肉を自動で折りたたみ、コンベア上
に整列して排出。あとは盛り付けるだけ。に整列して排出。あとは盛り付けるだけ。に整列して排出。あとは盛り付けるだけ。に整列して排出。あとは盛り付けるだけ。

原料は連続供給可能でスライスされた肉はコンベ原料は連続供給可能でスライスされた肉はコンベ原料は連続供給可能でスライスされた肉はコンベ原料は連続供給可能でスライスされた肉はコンベ
ア上にきれいに並びます。ア上にきれいに並びます。ア上にきれいに並びます。ア上にきれいに並びます。

鮮 度 を 保 持 す る 真 空 包 装
真 空 包 装 機 タ ー ボ バ ッ ク

食品の保存に、真空調理に。多彩な用途にお使い食品の保存に、真空調理に。多彩な用途にお使い食品の保存に、真空調理に。多彩な用途にお使い食品の保存に、真空調理に。多彩な用途にお使い
頂ける、真空包装機。頂ける、真空包装機。頂ける、真空包装機。頂ける、真空包装機。

食材を柔らかくジューシーに
冷 却 機 能 付 真 空 タ ン ブ ラ ー

食材に素早く調味液を浸透させる、真空タンブ食材に素早く調味液を浸透させる、真空タンブ食材に素早く調味液を浸透させる、真空タンブ食材に素早く調味液を浸透させる、真空タンブ
ラー。食材の美味しさをランクアップさせます。ラー。食材の美味しさをランクアップさせます。ラー。食材の美味しさをランクアップさせます。ラー。食材の美味しさをランクアップさせます。

仕事測仕事測仕事測仕事測るるるる君君君君ＴＰＣＴＰＣＴＰＣＴＰＣ

作 業 効 率 を 測 定
生産性改善の第一歩は現状把握から

ストップウォッチ等に比べストップウォッチ等に比べストップウォッチ等に比べストップウォッチ等に比べ20202020分の一程度の作業で分の一程度の作業で分の一程度の作業で分の一程度の作業で
測定可能。個人別生産性や生産コスト算出にも測定可能。個人別生産性や生産コスト算出にも測定可能。個人別生産性や生産コスト算出にも測定可能。個人別生産性や生産コスト算出にも

特殊肉送り機構により肉を練らず、加熱させない。特殊肉送り機構により肉を練らず、加熱させない。特殊肉送り機構により肉を練らず、加熱させない。特殊肉送り機構により肉を練らず、加熱させない。
ミートチョッパーのベストセラー。ミートチョッパーのベストセラー。ミートチョッパーのベストセラー。ミートチョッパーのベストセラー。


